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Приложение 1
к Регламенту контроля организации и качества питания обучающихся и работников НИУ ВШЭ – Пермь


АКТ 
Комплексной/оперативной проверки пункта питания

	Адрес
	
	
	Дата
	



В процессе проверки: 

Выявлены нарушения санитарных норм и правил, технических регламентов в обеденном зале, производственных или складских помещениях
	

	(описать нарушения или указать, что нарушения не выявлены)


	



Выявлены нарушения правил хранения пищевого сырья, готовой продукции 

	

	(описать нарушения или указать, что нарушения не выявлены)


	



Выявлены нарушения норм, технических регламентов и иных требований законодательства Российской Федерации, предъявляемых к местам сбора и хранения пищевых отходов
	

	(описать нарушения или указать, что нарушения не выявлены)


	



Выявлены нарушения требований, предъявляемых к персоналу
	

	(описать нарушения или указать, что нарушения не выявлены)


	



Выявлены нарушения требований, предъявляемых к ассортименту и качеству готовых блюд
	

	(описать нарушения или указать, что нарушения не выявлены)


	



Другие нарушения
	

	(описать нарушения или указать, что нарушения не выявлены)


	



Проверка проведена членами Комиссии по вопросам общественного питания:

	
	
	
	
	

	должность
	
	ФИО
	
	подпись

	должность
	
	ФИО
	
	подпись

	должность
	
	ФИО
	
	подпись



С Актом проверки ознакомлен(а), 2 экземпляр получил(а):
	
	
	
	
	
	
	

	должность представителя Организации
	
	ФИО
	
	подпись
	
	дата
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